
TIELLES 

SPÉCIALITÉS 

 pâte à pain, poulpe cuit dans une sauce tomate légèrement épicée 

Portion (ø14) 

840 XPF 

Tielle Mozzarella    
 pâte briochée, poulpe cuit dans une sauce tomate légèrement épicée,

mozzarella râpée 

Tielle Nouméa   
pâte à pain, sauce tomate, curry, crevettes bleues du lagon 

Tielle aux Moules  

pâte à pain, sauce tomate légèrement épicée, thym et moules 

860 XPF 

860 XPF 

790 XPF 

Vaéna   
 pâte briochée, sauce tomate, aubergines, parmigiano reggiano 

 

790 XPF 

Tielle Traditionnelle  

Sétoise  
 pâte briochée, sauce tomate, anchois, câpres, oignons, olives noires, piment,

thym, huile d'olive 

790 XPF 

Portion (ø14) 

Tomate Mozzarella 
 pâte briochée, sauce tomate, mozzarella, origan, olives noires

670 XPF 

Salade de poulpe 
 pomme de terre, aïoli, herbes fraiches  (barquette de 250 gr) 

1 350 XPF 
 soit 5400 xpf/kg

La Broussarde

pâte à pain, effilochée de cerf, sauce de tomate à la coriandre

fraiche  

890 XPF 

Chorizo
 pâte briochée, sauce tomate, mozzarella, chorizo, oignons, 

origan, olives noires 

790 XPF 



MENU MIDI  
 1 Tielle ou 1 Spécialité  portion 

+  1 Salade d'accompagnement

+ 1 Cookie maison

+ 1 Boisson

A PARTAGER 

Tielle Traditionnelle  

Tielle Nouméa 

Tielle Moules

La Broussarde  

Vaéna

Sétoise  

Chorizo 

TomateMozzarella

Tielle Mozzarella  `

2 200 XPF

2 600 XPF

2 100 XPF

2 800 XPF 

1 900 XPF

2 100 XPF 

2 200 XPF 

1 900 XPF

2 400 XPF  

2 300 XPF

2 600 XPF

2 650 XPF

2 300 XPF 

2 800 XPF

1 600 XPF 

Format Familial (ø22)  

Format Gourmand (ø26) 

Vaéna

Sétoise  

Chorizo

Tomate Mozzarella

Tielle Mozzarella  

(uniquement sur commande)



BOISSONS 
Eau Thonon - 50 cl 

San Pellegrino - 50 cl

Coca - 25 cl  

Coca Zéro - 25 cl 

Orangina - 25 cl 

180 XPF

200 XPF

190 XP 

190 XPF

220 XPF

Cookie chocolat 

Cookie chocolat raisin 

DESSERTS 
   180 XPF

   200  XPF


